Fondi di cucina
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Fondi di cucina

FONDI DI CUCINA. W

CURA E IMPORTANZA

LA QUALITA E IL GUSTO DELLE ZUPPE O DELLE SALSE DERIVANTI DAL FON-

DI DIPENDERA DALLO SCRUPOLOSO TRATTAMENTO NELLA PREPARAZIONE INI-
ZIALE DI UN FONDO.
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FONDI BIANCHI E BRODI

INGREDIENTI FONDO DI BASE ZUPPE | SALSE

0SSA DI MANZO - BROBO . i cwsmsmen s . X

0SSA DI VITELLO BONDO DI NETEELO . . ouuww s sses .
(EONT SBEANC) . . ..., X .. X

(ABATIS) :

CARCASSE DI VOLATILI FEORD DE VOLAILLE - [, ..vs X cala®o:

LISCHE DI PESCE : FOND DE POISSON .. ..... X AR
FUMET DE POISSON........ (XD, X,

VERDURA FOND DE LEGUMES __ . ..... . X .

FONDI BRUNI

INGREDIENTI FONDO DI BASE ZUPPE | SALSE

0SSA DI VITELLO FONDO, BRUNO, (LEGATO, E. NON)

0SSA DI SELVAGGINA FONDO DI SELVAGGINA .
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